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- Céréales contenant du gluten, a savoir blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leur souches hybridées 9. Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimées en 502

- (Eufs et produits a base d'ceufs . P .
P 10 - Lupin et produits 3 base de lupin
- Arachides et produits a base d'arachides 11 - poissons et produits 4 base de poisson
- Lait et produits a base de lait
P 12 - Mollusques et produits 4 base de mollusques
- Fruits & coques (amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix pécan, noix Brésil, pistaches, noix Macadamia, et pdts a base de ces fruits) 13 4 b d
- Crustacés et produits a base de crustacés
- Moutarde et produits a base de moutarde 14 P
- Soja et produits a base de soja
- Céleri et produits a base de céleri ] P ]

0~k WN =

- Graines de sésame et produits a base de graines de sésame

Conformément au décret N°2015-447, nous signalons la présence d’allergénes dans nos plats — Les plats sont confectionnés dans notre cuisine ou nous pouvons manipuler des aliments contenant un ou plusieurs de ces allergénes
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Chou-fleur BIO en
E4  salade

Cuisiné maison
Allergeénes :

Blanquette de volaille
Cuisiné maison
Allergénes : 1-4-9

m RizBIO
" Cuisiné maison
Allergénes : -

Yaourt BIO

Allergenes : 4

AB

Croisillon emmental
Allergénes : 1-2-4-5-6-7-8-11-12-13

Meuniere de colin
d’Alaska

Allergéenes : 1-2-4-7-11-12-14

Carottes BIO sautées
Cuisiné maison ‘\
Allergénes : 1-2-4-7 .

Allergénes : -

Velouté de légumes verts
Cuisiné maison
Allergenes :

Cuisiné maison
Allergénes : 1-2-4-7-9-14
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Pt Coquillettes BIO
"~ Cuisiné maison
Allergénes : 1-4

Emmental rapé
Allergénes : 4

Petit filou au chocolat
Allergénes : 4

Taboulé
Semoule BIO
Cuisiné maison
Allergenes : 1
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Gratin de potiron
Cuisiné maison
Allergénes : 4-9

Gateau d’anniversaire
Cuisiné maison
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 —
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- (Eufs et produits & base d'ceufs
- Arachides et produits 4 base d'arachides

- Lait et produits a base de lait

- Moutarde et produits a base de moutarde

- Céleri et produits a base de céleri

0~k WN =

- Graines de sésame et produits a base de graines de sésame

- Céréales contenant du gluten, a savoir blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leur souches hybridées

- Fruits & coques (amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix pécan, noix Brésil, pistaches, noix Macadamia, et pdts a base de ces fruits)

9 - Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimées en 502

10 - Lupin et produits 3 base de lupin

11 - poissons et produits 4 base de poisson

12 - Mollusques et produits 4 base de mollusques
13 - crustacés et produits 3 base de crustacés

14 - soja et produits a base de soja

Conformément au décret N°2015-447, nous signalons la présence d’allergénes dans nos plats — Les plats sont confectionnés dans notre cuisine ou nous pouvons manipuler des aliments contenant un ou plusieurs de ces allergénes




